
 

Enviado el:  31     de      SEPTBRE             de 2016 

Para: Colegio Enología CLM 

Asunto: Analítica 

ANALÍTICA DE VARIEDADES DE UVA 
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OBSERVACIONES 

 

NOTAS: VARIAS DE, PRODUCCION, ESTADO ,ETC: 

Cb. Sauvignon.---11.4   y 2.99. 

Garnach  .----------11.2 y 2.96. 

Cab. Franc.---------11.4 y 3.21. 
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